
日
時

会
場

6月24日（月）

10:00～12:30
受付開始 9:30～

公益財団法人 福岡観光
コンベンションビューロー 大会議室
福岡県福岡市中央区大名２丁目
５−３１ 交通局庁舎４F

（ふりがな）

貴店名

ＴＥＬ

ご住所 （〒 － ）

ＦＡＸ

（ ）

（ ）

担当者名（弊社記入欄）

【必須】（ふりがな）
氏名（フルネーム） （計＿＿＿＿名）

【必須】
役職

今私たちにできる食の多様性への取組み
2018年の外国人旅行者は3000万人を超え、今年は3600
万人と予想されている。また、4月の入管法改正により外国人
労働者の増加も確実視されている。これら急増する外国人へ
の食の提供はフードサービス産業にとって大きなビジネスチャンス
となっている。他方、外国人の中にはハラール、ベジタリアン、
ビーガンなど食の禁忌を持つ人々も少なくない。今回は、イスラ
ム教徒に対するおもてなしとして、ハラールに焦点を絞り、ハラー
ル認証無しでの対応について、実際に食材を扱う方々にも参
加して頂き、ともに学ぶ機会としたいと考えています。

基調講演

FAX / 092-733-5055
お問合わせ / 092-733-5050

下記申込み欄に必要事項をご記入の上、ＦＡＸ願います。お申込み〆切：6月19日（水）

定員20名（一企業につき、2名様まで）
※定員になり次第、締め切らせていただきます。

●基調講演
今私たちに出来る食の多様性への取り組み

中村学園大学流通科学部准教授 中村 芳生 氏
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●開会の挨拶

公益財団法人 福岡観光コンベンションビューロー
1

プログラム

＜講演者プロフィール＞

中村学園大学 流通科学部 准教授
中村 芳生 氏

1988年～インドネシア大学留学
1999年～ジェトロ・ジャカルタセンター次長
2005年～ジェトロ熊本事務所長
2013年～中村学園大学 5

●食材説明会

外国人のお客様へ提供している食材の説明会

各食品メーカー・食材店

●飲食店のインバウンド対応について

株式会社 ぐるなび

4

●メニュー考案会

当事者の意見もとりいれて、外国人のお客様に提供できる

メニューを考えましょう！

参加型ワークショップ

ご記入頂いた個人情報（以下、「登録情報」といいます）は、公益財団法人 福岡観光コンベンションビューローが取得し、本セミナーの運営（ご連絡、参加状況管理等）、各種サービスのご
案内の目的で利用いたします。また、上記目的のために、登録情報を他の協力団体・講演企業に提供いたします。なお、ご本人の同意なく、お知らせした以外の目的での利用、第三者提供はい
たしません。会場で撮影させていただきました写真は、営業資料および広報資料等に利用させていただきます。

【協力】 一般社団法人地域社会活性化支援機構

福岡の食を全世界の人達に！

食のダイバーシティー対応セミナー

福岡観光コンベンションビューロー主催 インバウンド対策特別セミナー 飲食店限定

10:00～10:05

10:05～10:50

12:25～12:30

11:55～12:25

10:50～11:50


